
buste L’ORTOLANO IN CUCINA

Sementi orticole
Buste termosaldate 13 x 20 cm

Nata come linea di sementi legate alla tradizione alimentare italiana, la gamma 
si è sviluppata nel tempo con l’aggiunta di numerose varietà e racchiude tre differenti 

tipologie (Gusto Nostrano, Piccanti con Gusto, Strane&Buone) in un unico marchio 
caratterizzato dall’originalità e dalla qualità delle sementi, particolarmente interessanti dal 

punto di vista agroalimentare. 
Sul retro delle buste troverete un suggerimento per l’utilizzo in cucina.

Tutte le referenze sono vendute in portabuste da 15 pezzi.
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    L’’Ortolano consiglia:

FACELIA O FIORE DELLE API(Phacelia tanacetifolia) MISCUGLIO PER T.E. Nelle regioni meridionali, caratterizzate da un clima mite, si può 

seminare la Facelia anche alla fine di febbraio, mentre al settentrio-

ne bisogna aspettare la primavera. Infatti la temperatura ideale 

richiesta per la germinazione non deve essere inferiore ai 13° – 18 °C.

Seminare a spaglio direttamente a dimora in un terreno soffice e ben 

lavorato ad una profondità di circa 5 cm. per proteggere i semi dalla 

luce che ha un effetto inibitorio sulla germinazione.
Dopo la germinazione le piantine di vanno diradate a circa 20 cm 

l’una dall’altra.
Quando le piante avranno raggiunto un adeguato sviluppo, a circa 

50-60 giorni dalla semina, produrranno fiori in abbondanza per circa 

2 mesi.

Al termine del suo ciclo di fioritura la facelia può essere 

utilizzata come sovescio per la rivitalizzazione del terreno. VI
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L’Ortolano ha selezionato queste varietà 

particolari che vi permetteranno di aggiunge-
re sapori e colori insoliti alla vostra tavola, 

attraverso l’utilizzo di ingredienti fuori dal 

comune.
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IL FIORE CHE SALVA LE APIQuesta pianta non è soltanto spettacolare per via della sua infiorescenza ma perché è una mellifera molto nutriente perle api che vanno ghiotte del suo polline dal profumo intenso e gradevole. La Facelia è importantissima per questi insetti e per la produzione di miele di qualità 
poiché, se seminata a giugno, fiorisce a 
luglio e agosto, periodo in cui le api vanno 

in difficoltà per la mancanza di fioriture.

LUGLIO - SETTEMBRE

FEBBRAIO - APRILE

30-40 GIORNIDOPO LA SEMINA
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Miscuglio di phacelia tanacetifolia delle seguenti varietà:
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